OPRINDELSES STED:
1910 - Hoed GI. Skole ved Voldtofte.

HISTORIE:

Ingrid Maries @ble stammer fra Hoed GI.
Skole ved Voldtofte pa Vestfyn. Nu afdede
leerer K. Madsen, Hoed, meddeler herom i
1940 folgende: "For ca. 30 ar siden voksede
et lille aebletree op her i skolehaven midtien
hindberplante. Rimeligvis efter en keerne
af et aeble var havnet i meddingen. I haven
fandtes et ungt tree af Cox Orange, og da
Ingrid Marie ligner Cox Orange, kan man
vel formode, at denne er modersorten. Det
lille tree fik lov til at blive stdende — det kun-
ne jo altid podes — og efter 4-5 ars forleb
bar det frugt, og da denne viste sig at vere
af en ny sort og god, opkaldte vi den efter
vor afdede datter Ingrid Marie”. Af oven-
stadende fremgar det, at modertraet forste
gang bar frugt omkring 1915. Det tiltrak
sig snart opmarksomhed, og M. H. Mose
sendte frugt af det til C. Matthiesen. Den-
ne oplyser, at modertraet i 1922 bar 150 kg
veludviklede abler. Modertraet star stadig
i haven i Heed Gl. Skole her i aret 2017.

ANVENDELSE:
Spiseaeble af god kvalitet. Bruges bade som
spise- og madeeble.

BESKRIVELSE AF FRUGTEN:
Middelstor.

FORM:

Rund til fladrund. Ablet er meget regel-
maessigt og velformet. Kan forveksles med
Rod Cox's orange.

FARVE OG HUD:

Grundfarve greon gér efterhdnden over i en
mere gullig tone. Solsiden og ofte det me-
ste af frugten er deekket af en meorkered til
brunligred farve, hvori der pa solsiden ses
store gullige pletter.

Til 6 personer:
© Skral 6 Ingrid Marie abler i en skreelle- | ' i
maskine for at fa en lang skreel. »
© Placer xblerne pa et fad. :g ,
@ Pisk % liter piskeflode og bland 2 tsk. | ‘ ;

vanille og 200 gram makroner i floden.

© Fyldet puttes midt i eeblerne og rundt
om &blerne, som pyntes af med skrallen.

@ Der toppes med ribsgele.

KOD 0G SMAG:

Hvidgult kod med grenligt skeer, der er skort
og saftigt. Smagen er forfriskende syrligsod
med en ikke serlig steerk, men god aroma.
Der minder om Cox Orange. Lugten svag.

MODNINGSTID:

Bor plukkes sent, for at farven kan blive
den bedst mulige. Plukkes ultimo oktober.
Bedste brugssaeson er fra midt december til
midt januar. Den kan holde sig frisk til april
maned.

KILDE:

"Danmarks Frugtsorter” af Anton Pedersen
1950. "Dansk Frugt” bd.1-3 af Claus Mat-
thiesen 1913-1924.



