
 

 

Tyrrestrup. 

       
Kilde: A. Pedersen Danmarks frugtsorter.  G. J. Bøgh 
Billeder: Pometet Tåstrup 
 

Oprindelses sted: Meget før 1860 - Horsensegnen 

Anvendelse: Et udmærket æble til al slags brug i køkkenet. Kan også anvendes som spiseæble, 

men er dertil ikke af første rang. 

Beskrivelse af frugten: Middelstor. 

Form: Bred kegleform.  

Farve og hud: Grundfarve grøn som efterhånden går over til gulhvid og kan til sidst blive guldgul. 

Solsiden kan have et orange anstrøg. Huden glinsende og lidt fedtet, tyk og sej. Lidt rustdannelse 

omkring bægeret. 

Kød og smag: Kødet er hvidgult med grønne årer, løst og saftigt. Ved fuld modenhed af en 

behagelig syrlig sød og aromatisk smag. Kraftig lugt.  

Modningstid: Kan plukkes fra 1. september eller endnu tidligere til køkkenbrug. Helt moden sidst i 

september. Og kan bruges til hen i december md.  

Historie: Kirsebæræblet fra Tyrrestrup. Tyrrestrup Kirsebæræble. Taffelæble. 

Tyrrestrup hører til de såkaldte Bøghske sorter, fordi den er fremdraget af handelsgartner G J 

Bøgh, Horsens. På Horsensegnen fandt Bøgh omkring 1860 mange gamle træer af sorten under 

navnet Taffelæble, et navn, der endnu anvendes i Østjylland. På Herregården Tyrrestrup ved 

Horsens, hvorfra Bøgh fik podekviste, kaldtes sorten for Kirsebæræble, hvorfor Bøgh gav den 

navnet K. f. T. Betegnelsen Kirsebæræble, som der ikke synes nogen motivering for at bruge, er 

her udeladt.  J. A. Bentzien beskrev sorten i 1864 under navn af K. f. Thyrestrup. H.C. Bredsted 

kaldte den i 1893 for Thyrestrup Kirsebæræble. C. Matthiesen kaldte den i 1913 for Kirsebæræble 

fra Tyrrestrup. I 1888 og 1914 blev sorten anbefalet til plantning. 

 


